
Taxes et service compris. Nous vous remercions de choisir lors de la prise de commande au minimum, un plat 
principal par personne, merci pour votre compréhension. Please take at least one dish per person. Thank you for 

your understranding. 
 

 

 
PATE 

 

Pâtes fraîches farcies à la truffe noire, crème à la truffe noire, parmesan bio 29.00€ 

 

NOS PLATS FROIDS  

  

*LA PLANCHE CHARCUTERIES ET FROMAGES      30.00€ 

 

*LA BRESAOLA           18.00€ 

Roquette, bresaola della valtellina I.G.P., parmesan bio, tomates séchées, câpres

 

*LA BUFFLONNE           22.00€ 

Salade, mozzarella bufala (boule de 125g), Parme, tomates semi-séchées, olives 

*LA SALADE VERTE uniquement en accompagnement d’un plat principal  5.50€ 

 

 

LES PIZZAS 

 

LA COPPA            18.00€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, noix, roquette, coppa di Parma 90j 

 

LA SOPHIE            17.50 € 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates séchées, tome de chèvre italienne, olives 

 

LA 4 FROMAGES           16.50€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, taleggio, gorgonzola, tome de chèvre italienne 

 

LA SALSICCIA PIMENTEE         17.50€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, saucisse fraîche pimentée italienne 

 

 



Taxes et service compris. Nous vous remercions de choisir lors de la prise de commande au minimum, un plat 
principal par personne, merci pour votre compréhension. Please take at least one dish per person. Thank you for 

your understranding. 
 

LA NOELY            19.00€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Parme 24 mois, parmesan bio, roquette, olives 

 

LA FRUIT DE MER          21.00€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, antipasti (fruit de mer dans l’huile) 

 

LA NAPOLI            17.00€ 

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne, feuilles de basilic fraîches 

 

LA PIZZA DU CHEF          21.00€ 

Sauce tomate, mozzarella de bufflonne, jambon cuit italien, oignon 

 

LA PIZZA TARTUFO          25.50€ 

Huile à l’ail, mozzarella de bufflonne, jambon à la truffe noire, parmesan bio, roquette 

 

L’EPICIERE            28.50€ 

Pizza blanche, huile d’olive, origan, roquettes, tomates séchées, bresaola della valtellina 

I.G.P., parmesan bio, mozzarella de bufflonne 

 

LA GOURMANDE comme la tarte flambée       18.50€ 

Sauce fromage blanc, oignons, poitrine fumée locale, munster, mozzarella fior di latte 

 

 

NOS DESSERTS et FROMAGES 

 

*Glace italienne : fraise, citron, stracciatella, chocolat, pistache, vanille, amarena, café ou 

mangue  1 boule 3.50€  2boules 6€   3 boules 8.50€ supp chantilly 3€ 

 

*Tiramisu maison café          7.80€ 

 

*Tiramisu maison au chocolat revisité façon charlotte (sans alcool)   7.80€ 

 

*Tiramisu maison aux citrons de Sicile              8.80€ 

 

 

*Le morceau de munster fermier au lait cru bio      6.50€  

*Accompagné d’un verre de vin blanc Gewurztraminer bio     12.00€ 

 

*La planche de fromages : Assortiments de 3 morceaux de fromage   12.00€ 


